BUFFET FROID CACHAN

ENTREES

Taboulé aux cing céréales, petits Iégumes confits et agrumes
Salade crétoise
Duo de jambons

PLATS
‘ Emincé de mignon de porc réti a

//ﬂl"" Légumes croquants facon ra
AN DESSERTS

Mousse au chocolat

/ learte aux pommes .,
~ .
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¥ \
I
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BUFFET FROID CHARTRES

ENTREES

Salade blé au tartare de légumes croquants citronnés
Salade périgourdine
Plateau de charcuterie fine (coppa, rosette, jambon de pays, chorizo, andouille), condiments
et terrine forestiere

PLATS

. Aiguillettes de canard au poivre de

//ﬂ?ﬁfgo d’agneau de 7 heures aux herbes
AR DESSERTS

Cookies praliné
Macaron citron yuzu
Trianon
Palmier cassonnade




BUFFET FROID EVRY

ENTREES
Salade de pommes de terre aux poissons fumés
Méli-mélo de carottes et céleri, rémoulade légere
Chiffonnade de mortadelle et rosette

PLATS
Rosbif en chiffonnade, sauce mayon

/ﬂl"‘Emincé de poulet poché ala
N\ DESSERTS

Tartelette abricot
Brownie




BUFFET FROID ORLY

¢

ENTREES
Salade de riz a I'espagnole
Haricots verts a la grecque
Tri de charcuterie, andouille, viande fumée et coppa
PLATS
Pavé de saumon au basilj
Escalope de dinde a la mo

DESSERTS
Cookie praliné
Flan coco




BUFFET CHAUD ETAMPES

¢

ENTREES
Salade flamenco
Salade de pommes et céleri en rémoulade
Rosette, assortiment de jambons et terrines de volaille

PLATS }\ﬁ
Médaillon de porc braisé aux pruneaux et gratin de co s de terres

]

' grkilets de cailles a la fleur de thym , \
/fﬂ | DESSERTS g/l s

Croustillant Papouasie
AChou vanille aux fruits frais

Edelaine marbrée spéculos
L

If \ -"ﬁ




BUFFET CHAUD MELUN

ENTREES
Salade de quinoa, avocat et pois chiches au curry
Salade de carottes et courgettes au pamplemousse, vinaigre a I'orange
Assortiment de poissons fumés, sauce mayonnaise a I'aneth et citron

]

PLATS m
Veau roti a'la campagnarde, ail et lardons, pommes de i ies au four

Supréme de fet,roti, creme de champignons et ' ﬁs de saison
/ﬁ‘ ‘ DESSERTS s
' Soleil d’hiver

Brownie :
Tartelette aux fruits frais'




BUFFET CHAUD MEUDON

t ENTREES

Salade de lentilles et carottes aux herbes

Salade Katchumar
Plateau de charcuterie fine (coppa, rosette, jambon de pays, chorizo, andouille), condiments
Roulé de saumon farci, baies roses et légumes pochés

PLATS >

Supréme de pintade braisé, sauce foie gras, galettes de pom m\pignons
Médaillon de lotte au lard fumé, creme de bisque, riz sauva urg confites

DESSERTS
Crumble aux myrtilles
Paris-Brest
Acapulco
Macarons




